


LOS PATOS "».ccc

“Los Patos, para nuestra bodega, representan el respeto por la
biodiversidad, el cuidado de la naturaleza y nuestro esfuerzo
por ser sustentables con el medio ambiente. Lo que se traduce
en el cuidado que hacemos de nuestros vifiedos, y los procesos
para la obtencién de vinos que nos conectan con nuestro
entorno percibiendo en ello las caracteristicas de nuestro
terruiio”

100% Malbec
Endlogo: Sergio Alejandro

ORIGEN: Vista Flores, Valle de Uco. ALTURA: 1.000 msnm.
% SUELO: Franco arenoso con gran porcentaje de piedra.

G COSECHA:

Manual en pequenas cajas plasticas de 12 kg

6 VINIFICACION:

EL 80% del vino fermenta en tanque de acero inoxidable, y tiene una guarda de
12 meses en barricas de tercer uso de roble francés.

El 20% restante proviene de vino microvinificado en barricas de roble francés.

En ambos casos se realiza cosecha manual en cajas de 12 kg, luego se selecciona
la uva y fermenta a temperatura controlada, entre 25° C a 28° C.

s CRIANZA:

ez 80% del vino 12 meses en barricas de tercer uso, el 20% del vino restante pasa 24
meses en barricas de roble francés. 50% primer uso, 50% segundo uso

Q MARIDAJE:
Carnes de cazay aves al horno.
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= De color violdceo y profundo con gran brillo. 14°y16°
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= L\ NARIZ
= Presenta aromas frutados que recuerdan a ciruelas frescas y también un sutil aroma comple-
jo proveniente de la quarda
< BOCA
En boca presenta buen volumen y estructura, lo que hacen un vino equilibrado. De gran
persistencia.
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§ oTotTa] 5 pisos de estiba
: 140 cajas x pallets
§ Peso por caja Los Patos Gran Reserva 8,6 Kg e JBXP
T
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Peso total x pallet 1.204 kg
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