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NOTAS DE CATA

DATOS LOGISTICOS

ORIGEN:
Agrelo, Lujan de Cuyo.

VINEDO:

“Los Patos, para nuestra bodega, representan el respeto por la
biodiversidad, el cuidado de la naturaleza y nuestro esfuerzo
por ser sustentables con el medio ambiente. Lo que se traduce
en el cuidado que hacemos de nuestros vifiedos, y los procesos
para la obtencion de vinos que nos conectan con nuestro
entorno percibiendo en ello las caracteristicas de nuestro

terruno”

Conduccion en espaldero bajo.

ALTURA:

980 msnm.

SUELO:

Limo arenoso y rocoso.

COSECHA:
Manual en bins 350 kg.

VINIFICACION:

Fermentacion a temperatura

controlada 25°C
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Rojo violdceo vivaz,
oscuro y profundo.

Peso por caja Los Patos Joven 7,5kg

Predominancia de frutas Rojas
y delicadas notas Florales.

100% Malbec
Endlogo: Sergio Alejandro

CRIANZA:

Sin paso por roble.

IRRIGACION:

Por goteo.

SELECCION:

Seleccion de racimos.

FERMENTACION:

Malolactica natural inducida

por temperatura a 18°C

MARIDAJE:

Carnes rojas a la parrilla,
pasta con salsa roja.

<> BOCA

Fresco, redondo
y sumamente voluminoso.

orara]  (Gjax6botellas
oToTa] 30 cajas x piso
OTa{a] 5 pisosde estiba
o—o——o 150cjasx pallets

Peso total x pallet 1.125 kg
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