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“Los Patos, para nuestra bodega, representan el respeto por la
biodiversidad, el cuidado de la naturaleza y nuestro esfuerzo
por ser sustentables con el medio ambiente. Lo que se traduce
en el cuidado que hacemos de nuestros viiedos, y los procesos
para la obtencion de vinos que nos conectan con nuestro entor-
no percibiendo en ello las caracteristicas de nuestro terrufio”

CABERNET SAUNIBNON

100% Cabernet Sauvignon

% ORIGEN: i CRIANZA:
Agrelo, Lujan de Cuyo. Sin paso por roble.

VINEDO:
Conduccion en espaldero bajo. )
ALTURA: 6 IRRIGACION:
980 msnm. Por goteo.
SUELO: SELECCION:
Limo arenoso y rocoso. Seleccion de racimos.
@ COSECHA: FERMENTACION:
Manual en bins 350 kg. Malolactica natural
inducida por temperatura
entre 25°y 27°
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a
E Rojo intenso, Se perciben frutos negros, Taninos suaves y envol-
= oscuro y profundo. aceitunas y pimientos verdes ventes con largo y
bien marcados. agradable final.
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S =5 150 cajas x pallet
= Pesopor caja Los Patos Joven 7,5kg (jasxpallen
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Peso total x pallet 1.125 kg
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Emiliano +54 2616 643 145
Sergio +54 2612 631 885
lospatoswines.com
@lospatos_wines
Mendoza - Argentina


https://lospatoswines.com
https://www.instagram.com/lospatos_wines/
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